
Caractéristiques Organoleptiques :

Apparence:
Couleur:

Arôme/Saveur:

Liste des d'ingrédients par ordre pondéral décroissant

Pays d(r)5(al décr)5(ois)-d0e: oB51 0 
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Durée De Vie et Conditions de Stockage
DLUO (Date Limite d'Utilisation Optimale) : 24 mois




